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LA PINSA

AUCH GENANNT PINSA ROMANA, IST EINE
HERZHAFTE ITALIENISCHE FOCACCIA




Pinsa Bufalina
Tomaten, Biiffelmozzarella
Basilikum, Olivensl
21.-

Pinsa Parma
Biffelmozzarella, Rucola Salat
Parmesansplitter, Parmaschinken
Balsamico

25.-

Pinsa Vegetariana
Mozzarella, Tomaten, Gemdse,
Angebratene Champignons
18.-

Pinsa Per te
Mozzarella, Schinken

17.-

Pinsa Margherita

Mozzarella
15.-

Pinsa Piccante

Mozzarella, Scharfer Salami
19.-

Alle Preise in CHF, inkl. 7,7% MwSt.



Pinsa Focaccia
Olivensdl, Frischer Rosmarin, Meersalz
14.-

Pinsa Mortadella e Pistacchio
Ricotta, Mortadella, Pistazien

Pistaziencreme, Mozzarella
22.-

Pinsa Pere e Gorgonzola
Gorgonzola, Mascarpone
Mozzarella, Birnen, Walniisse
19.-

Pinsa Rustica
Mozzarella, Truffelsl, Truffelzest,
Honig, Parmaschinken,
Angebratene Champignons

26.-
?XY\%’ADO\CP' Pinsa Nutella
Nutella
17.-

Pinsa Nutella Party
Nutella, Erdbeeren, Banane
19.50

Alle Preise in CHF, inkl. 7,7% MwSt.



PINSA ROMANA DIE GESUNDE
ALTERNATIVE ZUR HERKOMLICHEN PIZZA

Teig Pinsa Pizza Unterschied

Reifung und 2 12-24

Garung (h) Stunden Stunden
e R L
Proteine (in g) 99g 15,5.9
Zucker (in g) 05g 0964

Fette (g) 2g 13g

SR Vo

Ch"(';;eri" 0,08 mg 29 mg

Verdaulichkeit und Leichtigkeit (durch
verschiedene Reifungs- und Garzeittechniken bis
zu 75% weniger Kalorien)
Zusammensetzung aus vier verschiedenen Mehlen:
Weizenmehl, Reismehl, Sojamehl und
Sauerteig 100%
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